


Entrantes {1ios

Jamon Ibérico cebo campo
D.O Dehesa Extremadura

Cecina de vaca vieja con queso parmesano.

Filete de anchoa del Cantabrico sobre
base de “coca en llanda™ y mantequilla

o

Surtido de quesos artesanos.
"Vall de Cati. Maestrazgo™.

O

Queso “La Retorta”™.
D.O. "Finca Pascualete™ Cremoso de oveja.
Trujillo.

Ensaladilla tradicional de la casa
con langostinos.

o6

Ensaladilla de sepia v pulpo.

(o)

“Espencat”(Pimientos rojos v berenjenas
al horno con mojama y queso fresco

006

Tomate de temporada con ventresca de
atun y piparras dulces.

(o)

Tomate de temporada con perdiz
escabechada v crema de queso de oveja.

o

Tomate de temporada con capellan asado
en salazon.

o

Media
10€

10€

Fntera
21€

15€

150€
Ud.
19¢€

1€

1€

17€

16 ¢

16 ¢

16 ¢

15€

| Entrantes {rios

Degustacion “Aljama”™
Nuestras ensaladillas y espencat

(]2

I'nsalada de la casa

o

Ensalada de pollo con queso fresco.
cebollino y mango

O

Puro Mediterraneo
Coca salada. tomate rallado, alioli y
ceitunas Kalamata

Lomos de sardina ahumada sobre troncos
de membrillo.

O

Carpaccio de buey con laminas de foie
vV parmesano.

o

Steak tartar de solomillo de vaca con
vema de huevo

o

Ceviche de “tonyina de sorra’.
Ventresca de atun rojo.

Tartar de atun rojo con aguacate.

o

Salpicon de pulpo con flores de alcachofas
confitadas.

Media

8¢

Fntera
19€

1ne

15¢€

9¢€

16€

16€

20€

20€

21¢

153€



TN Entrantes calientes Carnes

Media Entera
Surtido de croquetas 10€ 19¢€ Solomillo de vaca nacional “Premium”. 22¢€
Chorizo. miel y camembert 6 Ud. 2 Ud. 250gr.

Setas y foie

Jamon iberico

P00 Mollejas de cordero lechal con ajos tiernos 25¢
al "Pedro Ximénez".

Saquitos de hojaldre rellenos de queso de 8¢ 15€
cabra v confitura de tomate. 2 Ud.  Ud. )
00 . Chuleton de vaca gallesa madurada. 38¢€
’ 550gr.
Bunuelos de bacalao 8¢ 15¢
@ o @ AU 8 Ud.
Huevos estrellados con jamon ibérico, 16€
patatas panadera v pimientos del padron. Pescados
Revuelto de botifarra con esparragos 15€ Attn a la plancha con foie. 20€
trigueros y pimientos del piquillo. (&
Rodaballo a la plancha con verduras. 22¢
(o
Salteado de setas shitake con huevo frito. 20¢€
virutas de foie y pur¢ de patatas. “Tonyina de sorra”. 29¢€
(§) Ventresca de atun rojo.
(o
Pulpo a la plancha con puré¢ de patatas. 24¢€
O
Alcachofas de la huerta con vieiras 26¢€
v foie-micuit.
Temporada

o




| Arroces v Fideuas

Alérgenos

*Arroces v Fideuas por encargo® @ @ ‘ 6

*Ml'nimo dOS personas* Gluten Crustaceos Huevos Pescado Cacahuetes Soja Lacteos
Fn mesas de mas de ocho comensales, el minimo sera de cuatro personas”®

FI.L,H.OS ?on Apio Mostaza Ser}qillas de Di(').\'id.(? Altramuces  Moluscos

cascara sesamo de axph (&
Arroz al horno. 16€ v sulfitos

o *Los productos de la pesca han sido congelados
Arroz meloso de alcachofas, ajos tiernos y 19¢€ previo a su consumo®
magret de pato.
Temporada
Arroz meloso de chipirones, gambas, 19¢€
habitas y ajos tiernos. S DEEEEES |, ”
i O [1e A Lo
000 -] EnEsE o Consulta también
£ fl':l'-l,r_.ﬁ 8 nuestra carta a
R R . 1 ‘ o, -_-. ‘-'“| Z ) 77
Arroz seco de pluma ibérica 17€ ﬂﬁ‘ 5% traveées de nuestre
< L z .0

con verduras. erwmzne | PAgina web
Arroz seco de sepia, pulpo y alcachofas 19¢€
Temporada
Arroz seco de albondigas de puchero. 19¢€

carrillera y calabacin

Fideua de setas y mousse de foie de pato . 17€ Aljama Events
GRUP TERRASSA
FFideua de pescado v marisco. 20€ SANT JOSEP
@ @ N\
© a=D
Iideua de verduras. 15€ {F \w/4

terrassasantjosep terrassasantjosep.es



